. o . La liste des allergénes contenus
14 quai de la mégisserie dans nos assiettes est disponible ici
75001 Paris et aupreés de nos équipes.




gssiottes

Nous vous
recommandons
2 a3 assiettes

a partager

par personne.

7€

10€

n€

9€

6€

9€

WHIPPED RICOTTA FUMEE (G
Ricotta fumée, sauce vierge, butternut
capres frites, aneth

FRIED CAULIFLOWER WING (V)
Choux-fleurs frits a la coréenne, sauce aigre douce
piquante, coriandre, citron

FOCACCIA NDUJA & CHEESE
Focaccia grillée, tomme fumée fondue, nduja aux
champignons, huile d’harissa, pickles

SABAYON POIREAUX & BEURRE BLANC (@)
Poireaux, sabayon beurre blanc, noisettes torréfiées
ciboulette

POMME ANNA & KIMCHI MAYO (V) (&)
Mille-feuilles crousti de pomnme de terre, mayo kimchi,
paprika fumé

CARPACCIO DE CHOU RAVE (V) (@&
Chou rave, huile noire, pralin de cajou, menthe

gssiottes

Toutes nos
assiettes sont
faites pour étre
partagées et
arriveront au
rythme de la
cuisine.

5€

EUF MAYO TAMAGO (@)
CEuf dur mariné au tamari et au gingembre,
green mayo, pickles

12€ GNOCCHI ROMESCO

8€

Gnocchi, sauce de piquillos, tomate, paprika fumé,
noisette, amandes, ail, tommme de brebis

CACIO E BLACK PEPE ONION @
Oignon réti, sauce cacio, tomme du Bearn,
poivre noir

8,5€ SALADE BRUTUS €

n€

Sucrine émincée, sauce césar vegan, tomme de brebis
croGtons de pain, poudre d'oignon brulé

PORTOBELLO KATSU (V)
Champignon pané, sauce Shibuya

10€ PAJEON AUX CEBETTES (V)

Galette de cébettes, sauce moutarde aigre douce,
green vegan mayo

JaoL0N DB

Plats et formule
uniquement disponible
jusqu'a 14h30 en semaine
(hors jours fériés).

(V) PLATS VEGAN
() SANSGLUTEN
€D VEGANISABLE

16€ DONBURI (V)

Portobello katsu, poireau, riz, pickles
d'oignons, sauce Shibuya, sésame, menthe

Sucrine émincée, oeufs parfaits, sauce césar vegan
tomme de brebis, croGtons de pain, poudre °
d'oignon brulé

16€ BIG SALADE BRUTUS €D
[ ]

Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Les tickets restaurant
au format papier ne sont pas acceptés. Merci de noter que nous n'acceptons
pas les cheques, les billets de 200€ et de 500€.

Jossarts

8€

8€

8€

9€

9€

PAVLOVA FIGUE (&)
Créme fontainebleau, figue fraiche, meringue
aux boutons de rose

BUCKET DE CHOUX
Choux créme crue vanille, coeur caramel
beurre salé

CHOCOLAT (v
Crémeux chocolat-coco, caramel, crumble
cacao fleur de sel

MILLE-FES
Pate filo crispy, créme crue légeére, pistaches,
fleur d'oranger

ROCHER PRALINE NOISETTE

Financier noisette, coulant praliné, noisettes
concassées, chocolat au lait

Bandana 25€

MASLUW @maslow_restaurants



