
FROZEN GRAPE
Sorbet raisin, sirop de vin perdu, raisin noir,
gavotte

CHOCO ZAATAR
Tarte cacao, pralin de courge et zaatar, crémeux
choco

SORBET
Sorbet au choix : Fraise, Pêche de vigne, Raisin

CREAMY DIP, SPICY ONION ET TORTILLA CHIPS
Tortilla de sarrasin, haricot blanc, confit
d’oignon spicy

6 €

FROMAGE FRAIS RÔTI 
Fromage frais de brebis, miel pimenté, sumac,
carvi, coriandre 

10 €

POTATOES CHURROS DELUXE
Churros de pomme de terre, sauce Kreamy deluxe,
Tomme du Béarn

8 €

Nous vous recommandons 2 à 3
assiettes à partager par personne.

Toutes nos assiettes sont faites pour être partagées
et arriveront au rythme de la cuisine.

@maslow_restaurants
Wifi : Maslow Client

ASS IETTES

AUBERGINE MILANAISE, SAUCE TOMATE
Aubergine panée, sauce tomate, quartier de
citron

10 €

DESSERTS

PARIS - BEYROUTH
Choux, crème sésame, craquelin sésame,
pralin, fleur d’oranger

9 €

TATIN DE PRUNE
Pâte feuilletée, prunes confites, crème, huile
de thym

10 €

9 €

10 €

UNE FEUILLE
Pâte filo caramélisée, crème vanille fumée,
caramel citron noir, oxalis

9€

3,5 €

T-SHIRT 35 €

BANDANA 25 €

La liste des allergènes contenus
dans nos assiettes est disponible ici
et auprès de nos équipe.

Prix nets en €, TVA incluse à 10% sur la nourriture. Les tickets restaurant ne sont pas
acceptés le soir et le weekend, et ne peuvent faire l’objet d’un rendu de monnaie. Merci de
noter que nous n’acceptons pas les chèques, les billets de 200 € et de 500 €.Pour gagner du temps, pensez à recommander ou a payer via le QR CODE de votre table.

VEGAN VEGANISABLE SANS GLUTEN @MASLOW_RESTAURANTS

CARPACCIO DE BETTERAVE
Carpaccio de betterave, vinaigrette sésame,
pickle de betterave, cébette, gomasio

PORTOBELLO, PERSILLADE & SAUCE POIVRE
Portobello en persillade, épinards, sauce au
poivre vert

PIEROGI CHAMPIGNON & SAUCE RAIFORT
Ravioli polonais aux champignons, sauce
raifort et lait ribot, huile d’aneth

RISOTTO DE FREGOLA & COMTÉ 
Risotto de fregola, crème de comté, beurre de
sauge, jaune d’œuf coulant

POIVRON RÔTI, RICOTTA & GREMOLATA
Poivron rôti, ricotta miel et piment
d'Espelette, gremolata, chapelure aux herbes

7 €

13 €

4 €
la paire

TEMPURA DE PLEUROTE
Pleurote frite, sauce crémeuse au citron

8 €

9 €

11 €

PATATE DOUCE GARAM MASALA & COCO
Patate douce rôtie, garam masala, sauce coco
& citronnelle, huile de paprika fumé, coriandre

9 €

PITHIVIERS DE CHAMPI ET JUS RÉDUIT
Tourte feuilletée, farce aux shitake et
champignon de Paris, jus de légumes
réduit

13 €

Fried 

Fried 

Fried 


