
Taxes et services compris, prix nets en euros TTC.  Les tickets restaurant au format papier  ne sont pas acceptés.  
Merci de noter que nous n’acceptons  pas les chèques, les billets de 200€ et de 500€

Assiettes Toutes nos assiettes sont à partager !
Découvrez la sélection qui sera servie à
votre table.

FOOD La liste 
des allergènes contenus

dans nos assiettes est
disponible ici et auprès

de nos équipes.

FOCACCIA NDUJA & CHESSE
Focaccia grillée, tomme fumée
fondue, nduja aux champignons, 
huile d’harissa, pickles

VNUGGETS MAÏS
Fritter de maïs, sauce curry classique,
sauce kreamy deluxe

Fried 

GNOCCHI TRUFFE
Gnocchi, crème de champignons à
truffe, tomme de brebis

CARPACCIO DE CHOU RAVE
Chou rave, huile noire, pralin de cajou,
menthe

GV

OEUF PARFAIT, CRÈME CHAMPIGNON
Crème de champignons, poêlée de
pleurotes et de champignons de Paris,
œuf, cerfeuil

G

PATATE DOUCE MAFÉ  & CRISPY RICE
Patate douce rôtie, sauce tomate
cacahuète, crispy rice, coriandre

V

V VEGAN V VEGANISABLE G SANS GLUTEN

Desserts
TARTE BOURDALOUE
Tarte amande, crème d’amande, liqueur
de kumquat, poire, mélilot, fontainebleau

ROCHER PRALINÉ CACAHUÈTE
FFinancier cacahuète, coulant praliné
cacahuète, caramel beurre salé, chocolat au lait

BUCKET DE CHOUX
Choux crème vanille, cœur caramel
beurre salé

STICK CHOCOLAT GRAND CRU
Biscuit chocolat noir 65%, noisette,
crémeux choco-coco

V

BUTTERNUT CHIMICHURRI
Butternut rôtie, sauce chimichurri,
pralin de graines de courge,
roquette

V G

FROMAGE FRAIS DE CANUT
Fromage frais, ail, persil, épine-vinette,
chapelure, pickle de coriandre

PORTOBELLO KATSU
Champignon pané, sauce Shibuya

V Fried 


