MASLOW

TEMPLE
BRUNCH1 “2€)  BRUDCH2 . ¢  COCKTAIL SIGNATURE
‘\“ :::::::/‘::lf/ V\\\‘ ::---:::::://::‘;7
1 OEUF au choix 1 OEUF au choix Avec alcool
2 ASSIETTES SUCREES et/ou SALEES 2 ASSIETTES SUCREES et/ou SALEES LE NANTISSEMENT | 15¢l | Hibiscus épicé / Citron vert / Eau-de-vie de poire
1 BOISSON CHAUDE? 1 BOISSON CHAUDE? L'EXTRACTION | 12cl | Thé genmaicha / Citron jaune / Sirop de miel / Rhum
1 COCKTAIL 9 ! P
*café, thé, cappuccino, chicorexpresso, chicoccino, chocolat chaud et latte, autres LE TRUC| 15cl | Vodka / Shrub de kiwi/ Eau pétillante
boissons chaudes en supplément. THE MIRROR | 10cl | Sirop de fraise & de poivre de Java / Citron vert / Vermouth rouge / Fiba
OEl.IF LA CLIM | 12cl | Rhum ambré / Sirop d'orgeat / Fleur d'oranger / Pastis / Citron vert
Sans alcool
EUF A LA COQUE & CAVIAR D'ALGUE LE SIDENE | 15 cl | Jus de rhubarbe / Shrub de rhubarbe / Eau gazeuse
Oeuf a la coque, mouillette briochée beurrée, créme battue, caviar d'algue
LE CASH | 14 cl | Betterave / Poivre / Citron vert
EGG BUN . L.
Pain au lait, oeuf brouillé a la truffe, crolte viennoise aux herbes LAVALO |12 cl | Earl grey / Sirop aux épices / Mousse de bergamote
SUNNY SIDE UP & JUS REDUIT ® THE ELECTRICIAN | 12 cl | Fraise / Kasha / Verjus citron / Mousse de citron vert
Pain brioché, oeuf au plat, beurre a I'ail et au persil, comté, jus de légume réduit
A T HE & (nFE *Boisson au lait d'avoine, a la demande au lait de vache P "Z:'”“‘“m\
snlE E *Inclus dans le brunch avec un supplément de 3,5€ " toutes :\;\)g’ﬁ_efw A
7 jesons © CcED /
POTATOES CHURROS DELUXE (i) ESPRESSO / DOUBLE CHOCOLAT CHAUD { bzmef?f:t\hé\_ J
Churros de pomme de terre, sauce Kreamy deluxe, tomme du Béarn CAPPUCCINO CHAT LATTE* \\\_ﬂ‘___:_______\_sa,u::/’—':'-"-
OKONOMIYAKI LATTE GOLDEN LATTE*
Omelette japonaise au chou pointu, smoky soy sauce, sauce gingembre & pickle d'oignon rouge THE / INFUSION BLACK SESAME LATTE*
N N . CHICOREXPRESSO MATCHA LATTE*

FRI'EGO!_AA LA(;REME DE CQMTE, OEUF FIOULANT CHICOCCINO BAGDAD LATTE*
Petite pate sarde, jaune d'ceuf, creme de comté, beurre de sauge
ARTICHAUT SABAYON @
Demi artichaut, sabayon au beurre noisette, paprika fumé

Demander la carte
SALADE CHOUSAR @ PETIT Plu compléte de nos drinks
Chou pointu émincé, sauce césar vegan, tomme de brebis, croGton de pain

25 cl. 1L
Py MASLOW
slI(REE 4 € 13€ CITRONNADE VERJUS .
4€ 13€ BISSAP /THRTIE
- - Vi A ~ /]
DONUT CHOCOLAT & CARAMEL 4 € 13€ THE GLACE N BANDAN s
Donut, nappage rocher chocolat et caramel au beurre salé, streusel 4 € 13€ GENMAICHA GLACE T
RIZ AU LAIT v ©® 45 € 15€ ORANGE PRESSE
Riz au lait de coco, caramel fleur de sel, nougatine noisette et graine de courge
CREPE MILLE TROUS (v
Pile de crépe mille-trous, sirop de pomme, orange confite, citron jaune, amande et fleur d'oranger
B =3 Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Les tickets restaurant au format papier ne sont pas acceptés.

(V) VEGAN P VEGANISABLE () GLUTEN-FREE (A)ALCOOL G@ @MASLOW_RESTAURANTS Merci de noter que nous n'acceptons pas les chéques.



	32 €
	39 €
	BRUNCH 1
	BRUNCH 2
	1 OEUF au choix  2 ASSIETTES SUCRÉES et/ou SALÉES  1 BOISSON CHAUDE*
	1 OEUF au choix  2 ASSIETTES SUCRÉES et/ou SALÉES  1 BOISSON CHAUDE* 1 COCKTAIL
	*café, thé, cappuccino, chicorexpresso, chicoccino, chocolat chaud et latte, autres boissons chaudes en supplément.


	OEUF
	ŒUF À LA COQUE & CAVIAR D'ALGUE Oeuf à la coque, mouillette briochée beurrée, crème battue, caviar d'algue
	EGG BUN Pain au lait, oeuf brouillé à la truffe, croûte viennoise aux herbes
	SUNNY SIDE UP & JUS RÉDUIT  Pain brioché, oeuf au plat, beurre à l’ail et au persil, comté, jus de légume réduit

	SALÉE
	POTATOES CHURROS DELUXE Churros de pomme de terre, sauce Kreamy deluxe, tomme du Béarn
	OKONOMIYAKI Omelette japonaise au chou pointu, smoky soy sauce, sauce gingembre & pickle d’oignon rouge
	FREGOLA À LA CRÈME DE COMTÉ, OEUF COULANT  Petite pâte sarde, jaune d’œuf, crème de comté, beurre de sauge
	ARTICHAUT SABAYON Demi artichaut, sabayon au beurre noisette, paprika fumé
	SALADE CHOUSAR  Chou pointu émincé, sauce césar vegan, tomme de brebis, croûton de pain

	SUCRÉE
	DONUT CHOCOLAT & CARAMEL Donut, nappage rocher chocolat et caramel au beurre salé, streusel
	RIZ AU LAIT  Riz au lait de coco, caramel fleur de sel, nougatine noisette et graine de courge

	COCKTAIL  SIGNATURE
	Avec alcool
	LE NANTISSEMENT | 15cl | Hibiscus épicé / Citron vert / Eau-de-vie de poire
	L'EXTRACTION | 12cl | Thé genmaïcha / Citron jaune / Sirop de miel / Rhum
	LE TRUC| 15cl | Vodka / Shrub de kiwi / Eau pétillante
	THE MIRROR | 10cl | Sirop de fraise & de poivre de Java / Citron vert / Vermouth rouge / Fiba
	LA CLIM | 12cl | Rhum ambré / Sirop d'orgeat / Fleur d'oranger / Pastis / Citron vert

	Sans alcool
	LE SIDÈNE | 15 cl | Jus de rhubarbe / Shrub de rhubarbe / Eau gazeuse
	LE CASH | 14 cl | Betterave / Poivre / Citron vert
	LA VALO | 12 cl | Earl grey / Sirop aux épices / Mousse de bergamote
	THE ELECTRICIAN | 12 cl | Fraise / Kasha / Verjus citron / Mousse de citron vert


	THÉ & CAFÉ
	CHOCOLAT CHAUD CHAÏ LATTE* GOLDEN LATTE* BLACK SESAME LATTE* MATCHA LATTE* BAGDAD LATTE*
	ESPRESSO / DOUBLE CAPPUCCINO  LATTE THÉ / INFUSION CHICOREXPRESSO  CHICOCCINO

	PETIT PLUS
	1 l.
	25 cl.
	13 € 13 € 13 € 13 € 15 €
	CITRONNADE VERJUS BISSAP THÉ GLACÉ GENMAÏCHA GLACÉ ORANGE PRESSÉ
	4 € 4 € 4 € 4 € 4,5 €
	CRÊPE MILLE TROUS  Pile de crêpe mille-trous, sirop de pomme, orange confite, citron jaune, amande et fleur d’oranger





